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Colombia
Caffe Arabica

Fioritura principale: gen-mar
Fioritura secondaria: lug-set

Raccolto principale: set-gen

Stato del Sudamerica nordoccidentale, la
Colombia si affaccia sull'Oceano Pacifico e sul
Mar dei Caraibi. Dietro le pianure costiere si
trovano tre catene di Ande, separate da alte
valli e altopiani. Le citta piu popolate della
Colombias si trovano al centro del Paese e sulla
costa settentrionale. A sud-est si trovano le
praterie e poi la giungla amazzonica. La
Colombia ha un clima tropicale, anche se le
temperature variano con l'altitudine.

| principali prodotti agricoli sono caffé,
zucchero, banane, cotone e fiori.

Classificazione

Tradizionalmente, tutti i caffé venivano
venduti come: Armenia/Medellin Excelso. Al
giorno d'oggi, si tende a commercializzare il
caffé piv spesso per regione. Cauca,
Santander, Huila, Tolima, Antioquia e Nariio
sono diventate le regioni piu richieste.
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Grane uniformi, grandi e piatte, ben
selezionate. Il 95% dei chicchi ha un crivello
superiore al 17 con tolleranza del 5% di
sottocrivello trattenuto dal crivello 17 e dal
crivello 14. Il caffé deve avere una
preparazione accurata ed essere debitamente
selezionato.

In tazza, 'acidita solitamente risulta da media
a spiccata. Il corpo & medio, ben bilanciato.
Note di caramello e di cioccolato.



