ETIOPIA SIDAMO
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Etiopia
Caffe Arabica

Fioritura principale: gen-mar
Fioritura secondaria: lug-set

Raccolto principale: ott-apr

Le montagne etiopi sono considerate I'origine
di tutti i caffé Arabica.

Il Paese si trova nell'Africa nord-orientale e
confina con Eritrea, Gibuti, Somalia, Kenya e
Sudan. Le principali regioni di produzione del
caffée sono Sidamo, Kaffa, Wollega, lllubabor e
Harrar, con una piccola parte anche nella

Shoa.

| caffe etiopi lavati solitamente provengono
dalla regione montuosa a sud di Addis Abeba,
nella provincia di Sidamo, e hanno un sapore
particolare, oltre a una notevole acidita.

Classificazione

Sebbene non debba essere considerata una
classificazione ufficiale, gli esportatori di solito
offrono il caffé con qualche descrizione
territoriale come Djimma, Ghimbi, Lekempti,
Limmu, lllubabor o Sidamo.

Ethiopia Sidamo Washed GR. 2

Miscela di chicchi piccoli e medi di forma
arrotondata, circa il 90% sopra il crivello 14. Il
colore & da grigio-verdastro a grigiastro con
riflessi bluastri, a volte ricoperto da silverskin.
In tazza, acidita solitamente risulta da media
a spiccata. Corposita da media a piena ed
equilibrata, ben bilanciata. Sapore delicato
con tinte floreali e, a volte, cioccolatose; ottimo
per aromatizzare miscele espresso di alto
livello. Ha bisogno di piu calore per ottenere
una tostatura ben sviluppata.



